
6 Escargots de bourgogne
BEURRE PERSILLÉ (SAINT-BONNET-DES-QUARTS)

ou
Salade de gésiers

croustillant de pied de porc
sauce lie de vin ET SES PETITS LÉGUMES

OU 
pièce du boucher

sauce poivre vert - FRITES maison ET SALADE
OU 

dos de cabillaud
SAUCE piperade et ses petits légumes 

FROMAGES
OU 

DESSERT au choix

36€

LES MENUS

FOIE GRAS DE CANARD MAISON
CHUTNEY DE MANGUE ET SES TOASTS

OU 
terrine de langoustine

CRÈME de crustacés

médaillon de lotte
beurre nantais, brisureS de truffe

et ses petits légumes 
OU

magret de canard à l’orange
petits légumes

FROMAGEs
et

DESSERT au choix

48€

PSAUMES

LA RÉSURRECTION

LE PLATEAU DU CHARPENTIER     pour 2 personnes

planche de charcuteries        12€

planche de fromages      12€

planche mixte        18€

Assortiment de fromages secs
ou fromage blanc à la crème      6€

NOS PLATS

LE TONNERRE DE DIEU
burger maison       17€
LARD fumé, cheddar, viande hachée maturée
frites maison, salade

Tête de veau GARNIE      19€
sauce tartare      

croustillant de pied de porc    18€
sauce lie de vin et ses petits légumes                          
 
BAVETTE À L’ÉCHALOTE     19€
frites maison, salade

Entrecôte Charolaise (350g)    29€
sauce au choix, frites maison, salade
      
Poulet fermier auX morilles   28€
feuilletage croustillant  

filet de bœuf aux morilles                   32€
et ses petits LÉGUMES

dos de cabillaud      22€
sauce piperade et ses petits légumes  

AILE DE RAIE POCHÉE      23€
AU BEURRE, CAPRES, CITRON, CROÛTONS

LE PLAT DU JUGE DIVIN     
MÉDAILLON DE LOTTE     25€
beurre nantais, brisureS de truffe
et ses petits légumes

TOURNEDOS ROSSINI     36€
et ses petits LÉGUMES

le SACRIFICE D’ABRAHAM
PLAT VÉGÉTARIEN      17€
LÉGUMES DU MOMENT

   

touS NOS PLATS ET NOS DESSERTS SONT FAIT MAISON
TOUTES NOS VIANDES BOVINES SONT D’ORIGINE FRANÇAISE 

NOS ENTRÉES

velouté du moment       13€

 

12 Escargots de bourgogne     16€

beurre persillé (saint-bonnet-des-quarts)    
    
OS À MOËLLE GRILLÉ                                                                       14€

croustille à l’ail et basilic

 

terrine de langoustine      18€

CRÈME de crustacés 

 

FOIE GRAS DE CANARD MAISON                      19€
CUIT À BASSE TEMPÉRATURE, CHUTNEY DE MANGUE

Salade Lyonnaise       15€

oeuf poché, lardons fumés, croÛtons

Salade de gésiers       16€  

salade bontÉ divine       19€

foie gras, magret fumé, brioche, 
pomme cuite, mangue, asperge  
 

NOS DOUCEURS : 
UN PETIT GOÛT DE PARADIS

PAVLOVA MANGUE        7€
GLACE VANILLE, MERINGUE, CHANTILLY ET MANGUE    
  

Mousse au chocolat noir        7€
tuile aux herbes de Provence   

Crème brulée à la vanille        7€

Tarte CITRON MeRINGUÉE         7€ 
crème glacée à la vanille, chantilly

Coulant au chocolat                   7€  
sorbet agrumes 

LINGOT AU CHOCOLAT       7€ 
ET SON SABLÉ

GLACE OU SORBET     5,5€
3 BOULES



www.BRASSERIEbontedivine.fr

MENU ENFANT -10ans   12€
VIANDE ou POISSON
Frites ou légumes
Boules de Glace (x2)

MENU DU JOUR
BEN-HUR
uniquement le midi du lundi au vendredi

ENTRÉE
PLAT DU JOUR
FROMAGE ou DESSERT     19€

PLAT DU JOUR seul    12€

ENtrée + PLAT              14,50€

PLAT + FROMAGE ou DESSERT          14,50€


