
CARTE DE VINS & BOISSONS

LES FONTS BAPTISMAUX

menu du jour

ENTRÉE

PLAT DU JOUR

FROMAGE OU DESSERT 

19,00 €

PLAT DU JOUR SEUL 

12,00 €

ENTRÉE + PLAT 

16,00 €

PLAT + FROMAGE OU DESSERT

 16,00 €

UNIQUEMENT LE MIDI

DU LUNDI AU VENDREDI

ben-hur

VIANDE OU POISSON

FRITES OU LÉGUMES

BOULES DE GLACE (X2)

12,00 €

menu enfant  -10 ans

www.BRASSERIEbontedivin e .fr



CARTE DE VINS & BOISSONS

LES FONTS BAPTISMAUX

vin rougea

vin rouge

vin rouge

vin r

à partager (ou pas...)

nos douceurs

nos entrées

PLANCHE DE CHARCUTERIES

PLANCHE DE FROMAGES 

PLANCHE MIXTE

entrecôte sur planche

assiette de fRITES

6 escargots de bourgogne
Beurre persillé - (Saint-Bonnet-des-QuartS)

Salade Lyonnaise
Oeuf poché, tomateS, lardons, croûtons

Carpaccio de saumon 
Agrumes, frites maison, salade 

Salade niçoise
Œuf dur, thon à l’huile, haricots vert, 

pomme de terre, tomates, olives, anchois

Salade Bonté divine
Foie gras, magret fumé, brioche, gésiers

croûtons

BURGER MAISON 
Crème de burrata, viande hachée,

sauce pesto rouge, frite maison, salade 

raviole du dauphiné IGP
PESTO VERT, MOZZARELLA, PARMESAN,  

Crème, SALADE VERTE

Poulet fermier aux morilles 
Feuilletage croustillant

Entrecôte Charolaise (350gr) 
Sauce au choix, frites maison, salade

Filet de bœuf Rossini 
Foie gras poêlé , sauce à la truffe , brioche, 

gratin dauphinois

Linguines aux coquillages
Vin blanc, persillade

Filet de bar 
Sauce chimichuri, légumes croquants

sole meunière (300 / 400gr)
Haricots verts, pomme de terre

nos plats

nos poissons

menu

la corne d ’abondance

UN PETIT  GOÛT DE PARADIS

corpus christ i LE  TONNERRE DE DIEU

LES EAUX V IVES

13,50 €

13,50 €

21,00 €

25,00 €

5,00 €

11,00 €

16,00 €

29,00 €

25,00 €

21,00 €

29,00 €

30,00 €

38,00 €

18,00 €

16,00 €

18,00 €

18,00 €

20,00 €

8,00 €

TIRAMISU

Crème brûlée à la vanille 

Carpaccio d’ananas brulé
Glace citron

Mille-feuille fruits rouges basilic
Compotée de fruits rouges et basilic, 

glace fraise, chantilly

Poire façon Tatin
glace vanille , caramel beurre salée, chantilly

7,00 €

7,00 €

7,00 €

8,00 €

Dame blanche 
Glace vanille, chantilly, chocolat chaud

Assortiment de fromages secs

Fromage blanc fermier à la crème

GLACE OU SORBET

FOIE GRAS DE CANARD maison
Brioche, pomme fondante, chutney

OU

oeuf parfait à la truffe
Crème de parmesan, croutons

Côte de veau aux morilles
gratin dauphinois

OU

Cabillaud à la crème de chorizo
Grenaille persillée

DESSERT AU CHOIX

FROMAGE en supplément 6€

9,00 €

9,00 €

6,00 €

1 boule 

2 boules

3 boules

3,00 €

5,50 €

7,50 €

parfums GLACE : VANILLE, CHOCOLAT, MENTHE-CHOCOLAT, 

RHUM-RAISIN, café, caramel

parfums SORBET : FRAISE, CITRON, framboise

TOUTES NOS VIANDES BOVINES 
SONT D’ORIGINE FRANÇAISE

R ÉSU R R EC TION

42,00 €


